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VarioCooking Control® - automata tizemmod
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Funkcié: VarioCooking Control® lizemmad

A 7 f6zési izemmodban (husok, hal, zéldségek és
koretek, tojasételek, levesek és szoszok,tejtermékek
és desszertek, finishing® és szervirozas

A VarioCooking Control® automatikusan meghata-
rozza a termékspecifikus kdvetelményeket, a
elkészitendd étel-, és az adag méretét. A sutési id6t
és a h6mérsékletet folyamatosan korrigalja, hogy
elérje a kivant eredményt. A mikodtetét aktivan
segiti a teljes sutési folyamat alatt. A kijelzén a
hatralévé fé6zési id6 is leolvashaté.

Kézi lizemméd
F6zés: 30°C — 100°C
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g~ Piritas: 30°C - 250°C

Frittirozas: 30°C - 180°C
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VarioBoost™

&

Szabadalmaztatott, halé tipusu
fltési rendszer a tokéletesen
egyenletes és pontos hémérséklet
atvitelhez

Program iizemmod

A programkezelé funkcio lehetévé

% teszi sajat programok létrehozasat
és a VarioCooking Control®

folyamatok mentését egyéni

beallitasokkal.

2014

Termékjellemzok
VarioCooking Center MULTIFICIENCY® 211 (42 dm?, 100 liter)

Leiras

« Multifunkcids fé6z6berendezés fé6zéshez, siitéshez/piritashoz és frittirozashoz, VarioCooking®-mad
a husok, halak, zéldségek és koretek, tojasételek, levesek és sz6szok, tejtermékek és
desszertek automatikus elkészitéséhez, a befejezéshez ® és a szervirozashoz.

» Kézi izemmod a legtdbb, nagykonyhaban alkalmazott f6zési médhoz. Alkalmas vizben, vagy mas
folyadékban torténd f6zésre, siutésre/piritasra és frittirozasra

* Hémérséklet tartomany 30 - 250°C

Biztonsagos munkavégzés

» A f6zéshez vagy tisztitdshoz hasznalt vizet kozvetleniil a serpenyén lefolyd szelepén ereszti le
(nincs sziikség padlodsszefolydra)

« Uzemallapot és figyelmeztések kijelzése pl. fritéz lizemmaodban a forré olajra

« Biztonsagi hémérséklet-korlatozé

* A serpenyd oldalainak maximalis hémérséklete 70°C

Uzemeltetés

. 8.5 collos TFT szines monitor és érintéképernyd, egyértelmd, vildgos szimbdlumokkal

. Egyetlen forgdgomb a f6zési paraméterek beallitasara

. Az alkalmazasi és hasznalati kézikdnyvek — akar hasznalat kézben is megjelenitheték a kijelzén.

Jellemzok

« Maghémérd 6 mérési ponttal

. VarioDose™ automatikus, nagy pontossagu vizbetoltés

. Fix szennyviz bekétés

. VarioBoost™ szabadalmaztatott flitérendszer

« A siitési folyamatot mikroprocesszor vezérli

. Beépitett kézi zuhany automatikusan visszahiz6dé rendszerrel

. USB csatlakozas

. Beépitett KI/BE kapcsolo

« A kijelz6n tobbféle idegen nyelv allithaté be

« A hémérsékletet kijelzése °C és °F értékekben is beallithaté

« Digitalis hémérséklet kijelzés

« A tényleges-, és a célhémérséklet kijelzése

. Digitalis idébeallitas, 0-24 6ra intervallumban, vagy folyamatos beadllitassal, valtogathat6 az éra/perc
és perc/masodperc mértékegység

« 24 oras, tényleges idét mutato ora

« Anyaga: kivil-belul rozsdamentes acél, DIN 1.4301

. lllesztés mentes serpenyd, lekerekitett sarkokkal

« A serpeny6 billentése elektromos motorral torténik

. Szervizdiagnosztikai rendszer, amely automatikusan kijelzi a szerviz lizeneteket

« IP X5 védelmi osztaly

Tovabbi funkciok

« AutoLift™ emel6 és leengedd eszkoz (frit6z-, és tésztaf6zé kosarakhoz)

« HACCP adat tarolas, USB porton keresztlli letoltéssel

« 350 egyedileg allithat6 f6z6program

« Delta-T f6zés

Uzembehelyezés

- Felallithato padlodsszefoly6 nélkil is

« Allithaté magassagu labakkal 150 - 175mm

* Az 6sszes VarioCooking Center MULTIFICIENCY® készulék kompatibilis
mas 850 mm magassagu készulékkel

Megfeleléségi nyilatkozatok, engedélyek, jelolések
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Termékjellemzék/Adatlap

@ VarioCooking Center MULTIFICIENCY® 211 (42 dm2, 100 liter)
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Miiszaki informaciok " ) .
P Ust k ;900 mm s
I-_Ira'sr:nost.kapacltas 100 lter Hisde%e:"?;n :;acetlarl;rl:%ass:sagzs /4" for 1/2" Elek_tromos' teljesitmény: 28,2 kW - 3N AC
FglﬂTgta:‘ : 49 dre ' ’ nyomasallo cs (vitroceran lappal): 30,7kW - 3N AC
Kosar kapacitas: 2x1/1GN Viznyomas: 2,210 8,8 psi 400-415V
Szélesség: 1.140 mm Szennyviz csatlakozas: DN 40 Biztositék: 50 A
m;'\!::gg ] % 3 mm Latens héterhelés: TITBW QI WKW) tmotezet 5 % 10 mm?
g : ) - o . abel keresztmetszet:
suly: 195 kg Erzékelhetd héterhelés: 972 W (34,5 WKW)  gegpitett dugalj teljesitmeény: 3,6 KW (16A)
Javasolt levegdcsere*: 1.596 m3/h

Uzembehelyezés

«* Normal izemmaodban a VDI 2052 szerint (alkalmazasi megoszlas: 60% fézés, 38% siités, 2% frittirozas). Eltéré alkalmazas esetén
a helyiség szell6zési rendszerének kiépitése elétt nézze meg a FRIMA-ban.

* Uzembehelyezéskor be kell tartani minden helyi, aramellatas, vizvezetékkel és szellézéssel kapcsolatos eléirast

° A késziléket mindenképpen kiilon csatlakoztassa egy 30mA-es RCD-hez (Fi relé) a helyszini eloszté szekrényben.

Opciodk Rendelhet6 kiegészitok

+ Kapcsolodas Sicotronic-hoz (energia optimalizalé rendszer) « Specialis spakli )

« Frit6z izemmod nélkil . Emel6kar (a kosarak automatikus emeléséhez/siillyesztéséhez)
« Kérésre egyedi fesziiltség « Fritéz és tésztaf6z6 kosarak

* SOLAS jelzéssel . Sz,l'jré')

» Ethernet . Racs

* Vitroceran melegit6lap « VarioMobil™

» Nyomas alatti f6zés tzemmad « Bekoto készlet

« Forré viz csatlakozas . Bain Marie szett

* Rozsdamentes acél labak . Gurulé valtozat

« Készlet a hatsé szennyvizkivezetéshez

- KitchenManagementSystem — az On virtualis aszisztense
* UltraVent elszivé ernyd

* Olajtarold kocsi

Kombi Plusz Kift.
Kébanyai ut 49.
1101 Budapest A véloztatas joga fenntartva!
Tel. +36 30 231 5894

www.kombiplusz.hu






